
]• [ 61 ビE 03.] ジャガイモの酢ってどんな味？

学生自ら育てたジャガイモを使って

新商品「いもでがん酢」を開発！

島
修
道
大
学
ひ
ろ
し

ま
協
創
中
学
校・
高

等
学
校
の
園
芸
部
が、

自
分
た
ち
で
育
て
た
ジ
ャ
ガ
イ

モ
を
使
っ
て
酢
を
開
発
！

そ

の
名
も「
い
も
で
が
ん
酢」。
佐
賀

県
の
老
舗
酢
メ
ー
カ
ー「
サ
ガ・

ビ
ネ
ガ
ー」
協
力
の
も
と、
7
カ

月
か
け
て
製
造。
園
芸
部
で
は

代
、々
栽
培
し
た
農
作
物
の
商
品

化
を
行
っ
て
い
る
が、
企
業
に
委

託
し
た
酢
の
O
E
M
製
品
は
初。

部
員
の
皆
さ
ん
に
話
を
聞
い
た。

部
長
の
勇
山
さ
ん
は「
製
造
を
依

頼
す
る
に
あ
た
り、
実
際
に
佐
賀

県
の
工
場
へ
行
き、
発
酵
の
様
子

や
ビ
ン
詰
め
の
工
程
な
ど
見
学

さ
せ
て
も
ら
い
ま
し
た。
完
成
品

が
届
い
た
時
は
と
て
も
う
れ
し

か
っ
た
で
す」。
ジ
ャ
ガ
イ
モ
酢
は

穀
物
酢
や
米
酢
よ
り
も
甘
く、
酸

味
も
ま
ろ
や
か
で
す
っ
き
り
と

広

し
た
味
わ
い。
ど
ん
な
料
理
に
合

う
か
試
作
し
た
宮
崎
さ
ん
は「
酢

の
物
や
マ
リ
ネ、
酢
豚
な
ど
に
使

っ
て
ほ
し
い。
炭
酸
水
で
割
っ
て

飲
む
の
も
お
す
す
め
で
す」。
山

内
さ
ん
も「
低
カ
ロ
リ
ー
な
の
で

ダ
イ
エ
ッ
ト
効
果
も
期
待
で
き

ま
す
よ」
と
話
し
て
く
れ
た。
商

品
名
は、
ジ
ャ
ガ
イ
モ
と、「
＼
で

ご
ざ
い
ま
す」
と
い
う
意
味
の
広

島
弁「
が
ん
す」
を
組
み
合
わ
せ

た。
ラ
ベ
ル
デ
ザ
イ
ン
を
手
掛
け

た
山
田
さ
ん
は「
自
分
た
ち
で
育

て
た
ジ
ャ
ガ
イ
モ
と、
ち
ょ
ん
ま

げ
姿
の
昔
の
人
の
イ
ラ
ス
ト
を

あ
し
ら
っ
て、
商
品
名
が
よ
り
伝

わ
る
よ
う
工
夫
し
ま
し
た」
と
笑

顔
で
話
す。
現
在、『
プ
ロ
マ
ー
ト

五
日
市
店』
と
安
佐
北
区
の『
駅

舎
カ
フ
ェ
R
O
M
UI』
に
て
販
売

中。
1
本
5
0
0
ml
8
0
0
円。

12
月
15
日（
日）
に
は
平
和
大
通

冒

り
で
行
わ
れ
る「
ひ
ろ
し
ま
朝

市」
に
も
出
店
予
定。

同
じ
く
12
月
に
は、
尾
道
産
イ

チ
ジ
ク
と
園
芸
部
の

ダイ

ダイ
を

使
っ
た
ジ
ャ
ム
も
完
成
予
定。
手

掛
け
た
池
田
さ
ん
は「
卒
業
制
作

と
し
て
作
り
ま
し
た。
多
く
の
人

に
手
に
取
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で

す」。
そ
の
ほ
か、
こ
の
夏
収
穫
し

た
ミ
ニ
ト
マ
ト
と
市
販
の
リ
ン
ゴ

を
使
っ
た
ジ
ャ
ム「
ト
マ
ト
リ
コ」

や
わ
け
ぎ
の
ジ
ャ
ム
を
含
め、
計

4
種
類
が
順
次
完
成。
高
校
生
の

ア
イ
デ
ア
か
ら
生
ま
れ
た
新
商

品
を
ぜ
ひ
味
わ
っ
て。

園芸部顧問 石田真一先生 総務部長 内田大輔先生

•·;:ta幽茎蘊配襄と·
1．園芸部員の皆さん。写真
手前左から時計まわりで、
池田幸芽さん、兼定修也
さん、松枝音和さん、山内
祐希さん、宮崎凌輔さん、
藤井千夏さん、山田葵彩
さん（副部長）、勇山里奈さ
ん（部長）、河野上愛唯さ
ん。2.3．ジャガイモは、安佐
北区の農場「ひろしま市民
の里＠安佐」で栽培。田畑
を耕すところから種イモ
の植え付け、栽培、収穫ま
ですべて学生たちが行っ
た。約300kgのジャガイモ
から、650本の酢が誕生！


